Temperaturgivare for rokningsprocesser

Pentronic har konstruerat en hygienisk givare for matning av temperatur i
livsmedel under rokningsprocesser av t ex fisk och kétt. Givaren ar forsedd
med kanylspets for att enkelt kunna fdras in i livsmedlet. Proben har dessutom
en stoppbricka for att underlatta kraftéverforingen da givaren latt blir
fettbelagd.

Den kravande processmiljon kraver noggrann tatning. Max temperatur for
bade méatspets och kabel &r 200 °C.

Méatelementet &r ett Pt100-motstand enligt IEC 60751 klass A. Pentronic
bifogar ett sparbart provningsintyg vid 0 °C och uppgift om elektrisk isolation.
Detta motsvarar Provningsprotokoll 3.1 enligt EN 10204 och medféljer de
flesta givare. Protokollen finns &ven pa var hemsida under rubriken
Provningsintyg.

Se dven www.pentronic.se. Valj Pt100-givare under snabblankar pa Hem.
Darefter, valj Hygieniska och rulla bilden till modell 7919000.
For ytterligare upplysningar kontakta oss.
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